
 

 

 

 

  

 

ANTIPASTI: 

SALMONE MARINATO SU CIALDINA DI PANE 

INSALATA DI SEPPIE CON ALGA HIJIKI E FRAGOLE 

FARFALLA DI MARE IN CARPIONE 

 

PRIMI PIATTI: 

RAVIOLI GAMBERI E ASPARAGI 

SPAGHETTI COZZE E VONGOLE CON PACHINO 

 

SECONDI PIATTI: 

RANA PESCATRICE AL SESAMO SU PESTO DI RUCOLA 

SPIEDONI DI GAMBERI BARDATI 

RUSTICHE  E INSALATA DELL’ORTO 

 

DOLCETTO: 

FINGER FOOD DELLO CHEF 

 

ACQUA 

VINO ( 1  bott. Ogni 4 persone) 


